
VOTRE PANIER
NETTO

100 g de chocolat noir aux écorces d’orange 
•

100 g de chocolat au lait dégustation 
•

100 g de chocolat au lait éclats de ca100 g de chocolat au lait éclats de caramel 
•

25 cl de crème liquide entière
•

4 galettes bretonnes

Retrouvez cette recette en vidéo sur notre chaine Youtube Netto France ou sur Netto.fr/recettes

Pour une touche de fraîcheur, râpez le zeste 
d’une orange sanguine sur le dessus.

ASTUCE DU CHEF

“

“
20 min 20 min4 pers

Recette Délice Chrono

MOUSSE 3 CHOCOLATS


