
VOTRE PANIER
NETTO
POUR LA PÂTE :

100 g de spéculoos
•

100 g de biscuits type petit beurre
••

80 g de beurre mou

POUR LA GANITURE :

3 pamplemousses
•

2 c. à soupe de jus de citron
•

100 g de beur100 g de beurre froid
•

4 oeufs
•

250 g de sucre

Retrouvez d’autres recettes malignes sur  netto.fr/bon-et-pas-cher/les-recettes 

40 min6 pers 20 min

Recette de Saison

TARTE AU PAMPLEMOUSSE MERINGUÉE


