
INGRÉDIENTS

2 rouleaux de pâte feuilletée
•

2 blancs de poireaux 
•

40 g de beurre demi-sel
••

8 noix de Saint-Jacques
•

1 jaune d’oeuf 
•

2 pincées de sel fin 
•

2 tours de moulin à poiv2 tours de moulin à poivre

Bien serrer les tronçons de poireaux dans 
les ramequins, car ils vont perdre un peu de 

volume pendant la cuisson. 

ASTUCE DU CHEF

Retrouvez cette recette en vidéo sur notre chaine Youtube Netto France ou sur Netto.fr/recettes

20 min 30  min4

Recette Délice Chrono

TARTE TATIN DE SAINT-JACQUES ET POIREAUX


